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	PREFEITURA MUNICIPAL DE PAINS

CNPJ 20.920.575/0001-30

PRAÇA TONICO RABELO, 164  -  FONE: (37)3323-1285

CEP 35582-000            -             PAINS          -             MG





PREFEITURA MUNICIPAL DE PAINS

  DA PROPOSTA

PAL Nº. 031/2022 – Pregão Presencial Nº. 013/2022
Registro de Preços Nº. 003/2022
	Empresa:
	_____________________________________________

	CNPJ:
	_____________________________________________

	Endereço:
	_____________________________________________

	Telefone:
	_____________________________________________


Registro de preços para a aquisição de gêneros alimentícios de padaria para consumo dos diversos setores do Município de Pains – MG.

	Item
	Quant.
	Unid.
	Especificação
	Valor Unit.
	Valor T.
	Marca

	
	
	
	
	
	
	

	01
	380
	KG
	BISCOITO DE POLVILHO, deve ser confeccionado com polvilho de 1ᵃ qualidade. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isentos de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos.NÃO DEVE CONTER LEITE OU DERIVADOS NA SUA COMPOSIÇÃO.Deve atender as especificações técnicas da RDC nº 90, de 18 de Outubro de 2000. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas.Atender as especificações técnicas da RDC nº 90, de 18 de Outubro de 2000.
	 
	 
	

	02
	60
	Pcte  com 350 g
	PÃO DE FORMA INTEGRAL, produzido com farinha de trigo integral (100% da farinha), os seus ingredientes devem ser de excelente qualidade, embalagem de 350g(tamanho mínimo), rico em fibras e livre de gorduras trans. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Não deve possuir em sua composição derivados de leite ou ovos, sendo aceitos somente resíduos.Isento de qualquer tipode contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. NÃO DEVE CONTER LEITE OU DERIVADOS NA SUA COMPOSIÇÃO.Deve atender as especificações técnicas da RDC nº 90, de 18 de Outubro de 2000. Devem constar na embalagem todos os dizeres obrigatórios. Deve apresentar validade mínima de sete diasa contar da data de entrega. De igual qualidade ou superior à marca Seven Boys Integral Pão Preto®, Pullman Integral12 gãos®
	
	
	

	03
	700
	KG
	PÃO FRANCÊS 30 GRAMAS, produzido com farinha de trigo e demais ingredientes de excelente qualidade, em formato fusiforme. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos.NÃO DEVE CONTER LEITE OU DERIVADOS EM SUA COMPOSIÇÃO.Deve entregar em sacos plásticos transparentes atóxicos próprios para alimentos. Deve atender as especificações técnicas da RDC nº 90, de 18 de Outubro de 2000. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas.
	
	
	

	04
	500
	KG
	PÃO FRANCÊS 50 GRAMAS, produzido com farinha de trigo e demais ingredientes de excelente qualidade, em formato fusiforme. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. Deve entregar em sacos plásticos transparentes atóxicos próprios para alimentos.NÃO DEVE CONTER LEITE OU DERIVADOS EM SUA COMPOSIÇÃO.Deve atender as especificações técnicas da RDC nº 90, de 18 de Outubro de 2000. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas.
	
	
	

	05
	15.000
	Unid
	PÃO DOCE SEM RECHEIO 30 GRAMAS, produzido com farinha de trigo, açúcar e demais ingredientes de excelente qualidade. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. Deve ser entregue nos formatos solicitados (redondo/hambúrguer ou fusioforme/hotdog),em sacos plásticos transparentes atóxicos próprios para alimentos. Deve atender as especificações técnicas da RDC nº 90, de 18 de Outubro de 2000. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas
	
	
	

	06
	10.000
	Unid.
	PÃO DOCE SEM RECHEIO 50 GRAMAS,produzido com farinha de trigo, açúcar e demais ingredientes de excelentequalidade. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. Deve ser entregue nos formatos solicitados (redondo/hambúrguer ou fusioforme/hotdog),em sacos plásticos transparentes atóxicos próprios para alimentos Deve atender as especificações técnicas da RDC nº 90, de 18 de Outubro de 2000. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas.
	
	
	

	07
	1.000
	Unid
	PÃO DOCE SEM LACTOSE 30GR, produzido com farinha de trigo, açúcar, e demais ingredientes de excelente qualidade e dentre estes nenhum que contenha lactose e proteína do leite. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. Deve ser entregue nos formatos solicitados (redondo/hambúrguer ou fusioforme/hotdog), em sacos plásticos transparentes atóxicos próprios para alimentos. . NÃO DEVE CONTER LEITE OU DERIVADOS EM SUA COMPOSIÇÃO. Deve atenderas especificações técnicas da RDC nº 90, de 18 de Outubro de 2000. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas
	
	
	

	08
	200
	KG
	PÃO DE QUEIJO, deve ser confeccionado com polvilho, queijo e demais ingredientes de excelente qualidade. Em formato arredondado, acondicionado em vasilhames plásticos retornáveis e cobertos com filme plástico transparente próprio para alimentos. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. Deve atender as especificações técnicas da RDC nº 90, de 18 de Outubro de 2000. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas.
	
	
	

	09
	100
	KG
	BROINHA SALGADA TEMPERADA, deve ser confeccionado com fubá de canjica, condimentos naturais e demais ingredientes de excelente qualidade. Em formato arredondado, acondicionado em vasilhames plásticos retornáveis e cobertos com filme plástico transparente próprio para alimentos. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas
	
	
	

	10
	200
	Tabuleiro
	BOLO DE MILHO, deve ser confeccionado com milho in natura e demais ingredientes de excelente qualidade, sem cobertura e sem recheio, a unidade é equivalente a um tabuleiro 60x40cm. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, deve estar assado uniformemente, sem porções de massa crua, não deve apresentar odor de fermentação, fumaça ou ovo. Sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. Deve ser entregue no próprio tabuleiro usado para assar coberto com filme plástico próprio para alimentos. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas.
	
	
	

	11
	50
	Unid
	BOLOS DE DIVERSOS SABORES, produzido por farinha de trigo e demais ingredientes, deve ser confeccionado com ingredientes de excelente qualidade. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, deve estar assado uniformemente, sem porções de massa crua, não deve apresentar odor de fermentação, fumaça ou ovo. Sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. Deve ser entregue coberto com filme plástico próprio para alimentos. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas
	
	
	

	12
	100
	KG
	SEQUILHOS diversos produzido com farinha de trigo, polvilho e demais ingredientes de excelente qualidade. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. Deve ser entregue embalados em bandejas coberta com filme plástico próprio para alimentos. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas
	
	
	

	13
	100
	KG
	SALGADOS variados (enroladinhos) produzido com farinha de trigo e demais ingredientes de excelente qualidade, em formatos  e recheios variados. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. Deve ser entregue embalados em bandejas coberta com filme plástico próprio para alimentos. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas
	
	
	

	14
	50
	KG
	PÃO DE QUEIJO RECHEADO COM FRANGO, deve ser confeccionado com polvilho, queijo e demais ingredientes de excelente qualidade. Em formato arredondado, acondicionado em vasilhames plásticos retornáveis e cobertos com filme plástico transparente próprio para alimentos. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos
	
	
	

	15
	20
	KG
	PATÊ DE FRANGO, produzido com frango e demais ingredientes de excelente qualidade. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos.
	
	
	

	16
	300
	Cento
	SALGADO, produzido com farinha de trigo e demais ingredientes de excelente qualidade, em formatos  e recheios variados. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. Deve ser entregue embalados em bandejas coberta com filme plástico próprio para alimentos. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas
	
	
	


Declaro que nos preços propostos estão incluídos todos os tributos, encargos sociais, frete até o destino e quaisquer outros ônus que porventura possam recair sobre o fornecimento do objeto da presente licitação e que estou de acordo com todas as normas da solicitação de propostas e seus anexos.

	Valor Total:
	__________________________________

	Validade da Proposta (mínimo 60 dias):
	__________________________________

	Condições de Entrega:
	Conforme Edital

	Local de Entrega:
	Conforme Edital

	Assinatura:
	__________________________________
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