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PREFEITURA MUNICIPAL DE

PAINS

Nossa Cidade, Nosso Povo, Nosso Orgulho
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PREFEITURA MUNICIPAL DE PAINS

ANEXO I – DA PROPOSTA

PAL Nº. 145/2018 – Pregão Presencial Nº. 56/2018
Registro de Preços N. 26/2018
	Empresa:
	_____________________________________________

	CNPJ:
	_____________________________________________

	Endereço:
	_____________________________________________

	Telefone:
	_____________________________________________

	Dados Bancários:
	_____________________________________________

	Nome do Representante Legal:
	_____________________________________________

	Identidade do Representante Legal:
	_____________________________________________

	Data:
	_____________________________________________


Registro de preços para a aquisição de gêneros alimentícios de padaria para uso dos diversos setores do Município de Pains – MG.
	Item
	Quant.
	Unid.
	Especificação
	Valor Unit.
	Valor T.
	Marca

	Gêneros Alimentícios

	
	
	
	PANIFICAÇÃO
	
	
	

	Item
	Quant.
	Unid.
	Especificação
	
	
	

	01
	380
	KG
	BISCOITO DE POLVILHO, deve ser confeccionado com polvilho de 1ᵃ qualidade. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isentos de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. NÃO DEVE CONTER LEITE OU DERIVADOS NA SUA COMPOSIÇÃO. Deve atender as especificações técnicas da RDC nº 90, de 18 de Outubro de 2000. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas. Atender as especificações técnicas da RDC nº 90, de 18 de Outubro de 2000.
	 
	 
	

	02
	150
	KG
	PÃO DE QUEIJO, deve ser confeccionado com polvilho, queijo e demais ingredientes de excelente qualidade. Em formato arredondado, acondicionado em vasilhames plásticos retornáveis e cobertos com filme plástico transparente próprio para alimentos. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. Deve atender as especificações técnicas da RDC nº 90, de 18 de Outubro de 2000. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas.
	
	
	

	03
	100
	KG
	BROINHA SALGADA TEMPERADA, deve ser confeccionado com fubá de canjica, condimentos naturais e demais ingredientes de excelente qualidade. Em formato arredondado, acondicionado em vasilhames plásticos retornáveis e cobertos com filme plástico transparente próprio para alimentos. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas
	
	
	

	04
	250
	Tabuleiro
	BOLO DE MILHO, deve ser confeccionado com milho in natura e demais ingredientes de excelente qualidade, sem cobertura e sem recheio, a unidade é equivalente a um tabuleiro 60x40cm. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, deve estar assado uniformemente, sem porções de massa crua, não deve apresentar odor de fermentação, fumaça ou ovo. Sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. Deve ser entregue no próprio tabuleiro usado para assar coberto com filme plástico próprio para alimentos. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas.
	
	
	

	05
	300
	Cento 
	Salgados diversos, produzido com farinha de trigo e demais ingredientes de excelente qualidade, em formatos  e recheios variados. Apresentar cor, sabor e textura típicos. Isento de qualquer tipo de contaminação ou adulteração, não deve apresentar sabor nem aparência de queimado, sua confecção deve respeitar as boas práticas de produção de alimentos. Deve ser entregue embalados em bandejas coberta com filme plástico próprio para alimentos. O fornecedor deverá garantir o prazo de validade mínimo de 24 horas.
	
	
	


Declaro que nos preços propostos estão incluídos todos os tributos, encargos sociais, frete até o destino e quaisquer outros ônus que porventura possam recair sobre o fornecimento do objeto da presente licitação e que estou de acordo com todas as normas da solicitação de propostas e seus anexos.

	Valor Total:
	__________________________________

	Validade da Proposta (mínimo 60 dias):
	__________________________________

	Condições de Entrega:
	Conforme Edital

	Local de Entrega:
	Conforme Edital

	Assinatura:
	__________________________________


Atenção aos fornecedores: Os itens especificados acima deverão ser apresentados no dia da licitação, onde o produto será conferido, assim como, testado e avaliado pelo Nutricionista e CAE (Conselho de Alimentação Escolar), e degustado por funcionários pré-selecionados. Este critério será para todos os fornecedores e respectivos produtos (não perecíveis) oferecidos.

Atenção aos fornecedores: Quanto à entrega dos pedidos realizados pelo Nutricionista responsável, os mesmos deverão ser providenciados no tempo/prazo de entrega para as ESCOLAS MUNICIPAIS e APAE de Pains-MG, uma vez que em caso de falta no estoque do estabelecimento (fornecedor) as escolas não ficarão em falta do produto pedido, devendo o fornecedor entregá-lo em tempo oportuno para a merenda escolar.

CIRLENE MARIA DA COSTA LUZ
Secretária de Educação e Cultura

Prefeitura Municipal de Pains-MG

DIEGO VAZ GONDIM FARIA
Nutricionista da Educação Básica

Prefeitura Municipal de Pains-MG

CRN9 7064


